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MAIL : restaurant.lesclette@gmail.com

71600 PARAY LE MONIAL

LE MINIMUM DE COMMANDE EST DE 8 REPAS

LESCLETTE  TRAITEUR

EURL ROCHE RESTAURATION

ODETTE ET GÉRARD ROCHE

174 ROUTE DE POISSON

Tél 03 85 24 94 22

PRIX TTC A LA PORTION -TARIF ÉTABLI SELON LE TAUX DE TVA EN VIGUEUR, SOIT 5,5%.

LE TAUX DE TVA APPLICABLE SERA CELUI EN VIGUEUR AU MOMENTS DE LA PRESTATION.

LES ENTRÉES FROIDES :

LES ENTRÉES CHAUDES :

Nous vous demandons de choisir des plats identiques pour tout le groupe.

Passez, SVP, vos commandes à l'avance. Merci.

Fondant de foie de volaille et sa salade

Mosaïque de bœuf, vinaigrette framboises, sa salade

Terrine de campagne, compotée oignons
Terrine de poissons, brunoise de légumes, sauce fines herbes

Jambon persillé à la Bourguignonne
Gâteau froid de Saint-Jacques aux agrumes

Foie gras frais maison, petite confiture

Gratin de fruits de mer, brunoise de légumes

Feuilleté de fruits de mer, crème de crustacés

Mousseline chaude de poissons, brunoise de légumes, sa sauce

Tourte chaude de bœuf aux petits légumes, son jus

Feuilleté d'escargots et magret fumé, crème de champignons

Feuilleté grenouilles désossées, brunoise légumes, sauce fines herbes
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VALABLE ANNÉE 2025

Royal chocolat noir, croustillant praliné
Miroir mangue et passion.

Succès framboise pistache.
Bavarois aux fruits de saison.

Gâteau ambassadeur.
Vacherin Maison, parfum au choix.

Poirier, Framboisier, Fraisier, aux fruits suivant la saison
Délice poires, caramel beurre salé.

Œuf neige.
Mousse au chocolat.

Sauté de veau, champignons et petits oignons
Sous noix de veau, son jus

Filet de veau brioché, jus crémé

Pavé de saumon, sauce douce poireaux

Filet de merlu, vinaigre balsamique
Filet de cabillaud, sauce vin blanc

Filet de daurade royale, émincé de haddock

Ragoût de bœuf braisée au vin rouge
Paleron de bœuf, jus aux épices

LES POISSONS :

Filet de bar, julienne de magret fumé

LES VIANDES :

Nous fabriquons toute notre pâtisserie, sauf les pièces en choux

Croustillant aux trois chocolats.

Magret de canard au miel et citrons
Fricassée de poulet fermier à la créme

Gratin dauphinois, Gâteau de légumes
Assortiment de petits légumes 4 sortes

LES DESSERTS :

Riz pilaf
Gâteau de légumes

Fricassée de poulet fermier aux écrevisses
Fricassée de poulet fermier aux morilles

Ris de veau aux morilles

LES LÉGUMES :

Gratin dauphinois
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